料理食神學習單           二年  班  號 姓名
任務一：請搜尋You  Tube 有麵食料理製作影片一則，觀賞並記錄以下資訊。
1.影片名稱：日本太太の私房菜#29: 日式跨年蕎麥麵 | 年越し蕎麦 | New Year Eve Sobahttps://www.youtube.com/watch?v=fDlrTzwK1BQ                               
2.示範者：Yao Lam
3.片長：5:58
4.所需材料：大師果汁1500毫升
（海帶，bon魚，粘性等）
2湯匙煮酒
淺色醬油5〜6湯匙
（糖）1茶匙
（鹽）1/2茶匙
兩個油炸的炸豆腐
蕎麥適量
5.所需烹飪器材:大湯匙
              濾器
              鐵鍋
              廚房紙
6.作法摘記：1柴魚30~40G 加入1500ML沸水小火煮1~2分鐘
            2濾器上鋪廚房紙過濾柴魚水
            3味林4大匙 淺色醬油4大匙
            4炸豆皮煮15分鐘
            5蕎麥麵煮完泡水
7.作者分享的小撇步：醬油使用淺色醬油
                   可依個人喜好加鹽

























任務二：看完影片你想不想自己做做看嗎？為什麼？（請說明理由）
想
因為好吃
[bookmark: _GoBack]任務三：我感興趣的麵食料理還有哪些？（請舉例說明）
貓耳朵
