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任務一：請搜尋You  Tube 有麵食料理製作影片一則，觀賞並記錄以下資訊。
1.影片名稱：           阿基師教你做「台式蛤蠣炒麵」                    2.示範者：  阿基師
3.片長：5:15
4.所需材料：文蛤20顆、蒜仁8顆、薑末1大匙、洋蔥1/3顆、蔥1根、辣椒1根、九層塔葉15片、油麵300克.鹽、米酒




5.所需烹飪器材
鍋子

6.作法摘記：
1.取蔥切小段、2/3量洋蔥切丁、蒜拍裂、辣椒對開切斜片備用。
2.起滾水鍋加鹽1大匙，放入油麵滾煮至膨脹，撈起備用。
3.起鍋熱適量沙拉油，放入薑末、洋蔥、1/2量蒜炒香，接著加入中文蛤、適量米酒、上步驟的麵加蓋燜至中文蛤殼開。
4.同上鍋，加入剩餘的蒜、辣椒片、蔥段、九層塔、少許鹽拌煮均勻即完成。







7.作者分享的小撇步：麵要油麵，蛤蠣要新鮮

























任務二：看完影片你想不想自己做做看嗎？為什麼？（請說明理由）
想，因為看起來很好吃




任務三：我感興趣的麵食料理還有哪些？（請舉例說明）義大利麵，涼麵，鍋燒意麵。
