                        毒澱粉      國語日報
	過期泡芙、有毒粉圓、豆花事件相繼爆發，民間團體一致認為，政府應對上游的原料商有更嚴格的管控機制。衛生署食品藥物管理局昨天表示，兩年前開始架構「食品添加物登錄查詢平臺」，未來將加速要求食品添加物廠商標示成分，讓食品業和民眾查詢後安心選購。
　衛生署日前查出，在有機商店、小吃店販賣的豆花、粉圓等都驗出含有「順丁烯二酸酐」原料的有毒澱粉，再查詢澱粉工廠，發現提供源頭竟然是石化廠。衛生署表示，順丁烯二酸酐加水變成順丁烯二酸，一般認為澱粉添加順丁烯二酸，可增加彈性及黏稠度，但長期食用恐傷害人體，嚴重者甚至得洗腎。消基會批評，政府過去都著重對下游食品業的抽測，若有問題再追查源頭，但已來不及，因為許多有毒食物早就被民眾食用。
　食品藥物管理局說，兩年前衛生署架設食品添加物的全成分標示平臺，並請食品添加物業者上網登錄添加物成分，讓想選購的中下游食品業者查詢添加物是否安全。食管局指出，這次出問題的澱粉業者，選購不合格的添加物，代表廠商自主管理出問題，未來將修法提高《食品衛生管理法》罰則。



	

	(1) 毒澱粉來源
A.讓食物有味道

B.成本降低

C.讓食物不會硬

D.保存期限更久

(2)毒澱粉裡有加甚麼樣的物質


  (3)有哪些店有加毒澱粉
   A.有機商店

   B.豆花

   C.粉圓

   D.以上皆是

   (4)衛生署食品藥物管理局表示幾年前架構
     (食品添加物登錄詢平臺)

     A.1年

B.2年

C.3年

D.4年

(5)有什麼方法可以減找毒物吃進體內

A.看成分

B.找醫生看有沒有毒

C.盡量少吃
D.以上皆是
